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Nom de 
l’équipement 

Emplacement Fabricant Modèle Capacité Caractéristiques Électricité Dimensions Accessoires 

Autoclave 
horizontal 

Fruits, légumes 
et boulangerie 

EBR 
   

- Réservoir type Autoclave horizontal 
 Utilisation : 
- Produit alimentaire dans des 

contenants (pots de verre, boîtes de 
conserves, sachets) qui doivent être 
placés dans un chariot. 

- Produits de lavage utilisés compatibles 
avec acier inoxydable 304. 

 Pression interne maximale 30 psi. 
 Spécifications : 
 Acier inoxydable type 304. 
 Fini intérieur sanitaire toutes les 

soudures nettoyées. 
 Fini extérieur N° 4.  
 Lien Internet pour enregistrer les 

données à distance dans un fichier 
informatique. 

 Lot de valves avec actuateur 
pneumatique pour fonctionnement 
avec automate. 

 Valve modulante pour contrôle de la 
vapeur. 

- L’appareil est fabriqué selon la Loi et le 
Règlement sur les appareils sous 
pression du Québec et selon les 
normes ASME pour une pression 
d’opération maximale de 30 psi (peut 
être plus élevé selon des besoins 
particuliers) à une température de 
300°F 

- Dépression interne maximale de 0,5 bar 

 

Dimensions : 
 
Diamètre 

intérieur : 
30 po 

Longueur de la 
partie 
cylindrique 
droite : 30 po 

Diamètre 
extérieur : 
36 po 

Hauteur de 
l’entrée : 
20 po du sol. 

 

-Automate 
permettant de 
construire les 
recettes : 
Un boîtier de 
contrôle Nema 4X 
incluant un 
automate 
programmable et 
une interface 
opérateur. 
Automate 
compatible avec le 
logiciel de 
programmation 
FP Win Pro et un 
automate de type 
NAIS-Aromat ou 
l’équivalent 
-Enregistreur de 
température 
(Anderson model 
AJ-300) avec 
échelle de 12°C 
avec sonde RTD (4-
20 mA). 
-Thermomètre 
mercure gradué 
4 C/cm. 
-Manomètre précis 
avec graduation de 
2 psi. 

Poêle au gaz Fruits, légumes 
et boulangerie MK 2000   - Six ronds 

- Un four    
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Emplacement Fabricant Modèle Capacité Caractéristiques Électricité Dimensions Accessoires 

Générateur de 
glace 

Cuisson des 
viandes Scotsman 

Modèle 
SCE-
170 

Capacité 
de 120 
livres 

 Entreposage de 75 livres de glace 
Électricité : 
115 volts; 
CSA/ULC. 

  

Bassin de 
cuisson à 
l’eau 

Département 
des viandes 
crues 

Lumar 
Idéal   

- Acier inoxydable 
- Avec valve d’évacuation 
- Thermostat (sonde de température 

intégrée) 

Électricité : 
220 volts 
mono-
phasés 
60 Hz 

Dimensions : 
30 po de long 
20 po de large 
20 po de haut 

Grille au fond 
Couvercle 

Congélateur Fruits, légumes 
et boulangerie 

G.Doyon 
et Fils       

Refroidisseur 
rapide 

Fruits, légumes 
et boulangerie 

FOSTER 
 

Modèle 
FQC45 

Peut 
refroidir 
jusqu’à 
65 lb par 
cycle (le 
cycle 
varie en 
fonction 
de 
l’aliment). 
 

- Refroidissement rapide jusqu’à 4 C ou 
congélation rapide jusqu’à –18 oC  

- 6 paires de rails ajustables pour y 
insérer vos plateaux. 

- Clavier à touche à présentation digitale 
avec icônes intuitifs.  

- Système d’autodiagnostique. 
- Mode retenue automatique en fin de 

cycle.  
- Joints de porte arrondis et rails 

amovibles pour un nettoyage plus 
rapide 

 

 

Dimensions :  
Largeur 29 po 
Profondeur 21 
po   
Hauteur 57 po 

 

Balance 
étiqueteuse 

Cuisine 
expérimentale  

Mettler 
Modèle 
8450 

 

Capacité 
max. de 
15 X 
0.005 kg 

    

Balance 
mobile 

Cuisine 
expérimentale  Sartorius  Pèse 0,1 

g à 150 kg 

- Plateau en inox 
- Afficheur rétroéclairé 
- Niveau à bulle 
 

115 V   

Tables 
mobiles de 
travail 

Toutes les 
usines MKE       
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Nom de 
l’équipement 

Emplacement Fabricant Modèle Capacité Caractéristiques Électricité Dimensions Accessoires 

Étagères 
mobiles de 
travail 

Toutes les 
usines MKE       

Broyeur 
Stephan 

Produits  
laitiers  
 

Stephan UM80E-
GN1 80 L Deux vitesses 

Mise sous vide     

 
 


